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EN

Warning

- The cutting parts are extremely
sharp. Do not touch the blades,
and always keep out of reach from
children. Always store the blades
in the container.

- Make sure your chosen blade
block is used with the
corresponding pressure block to
prevent damage to the blades.

- Do not cut hard foods like sweet
potatoes. This can damage your
cutter.

- This Potato Cutter consists of 10
pieces. A transparent pressure
container, a transparent cutter
container, a bottom lid, 3 sets of
matching blade and pressure
blocks, and a pressure block
holder with a square peg on top.

Care instructions

- The Potato Cutter is dishwasher-
safe (top rack) - however, we
recommend handwashing to enjoy
it for longer.

Manual - how to use

1 Get started by detaching the
transparent pressure container.
That's the one with the rounded
edges and the square peg holder.

2 Remove the pressure block
holder by pushing down the
square peg.

3 Then take the transparent cutter
off the bottom lid and take the
pressure blocks and blades. Find
the set you want to use.

4 Click the pressure block you
want to use into the holder.
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Make sure the peg is in the
holder.

5 Place the cutter container face
up. Click the blade on top. Make
sure your blade matches your
pressure block. Then put the
cutter container on its silicone
lid.

6 Place the vegetable you want to
cut on top of the cutter
container, on the blade. Tip: cut
off a small piece to create a flat
surface for easier cutting.

7 Put the pressure container over
the cutter container and
vegetable, and push down. The
faster you push, the easier
cutting will be.

Manual - how to store
1 Remove the peg holder and

pressure block holder from the
outside container by pushing
down the square peg and take it
out. Separate the peg holder and
pressure block by pushing inside
the slits. Place the peg holder
back in the pressure container.

2 Take the cutter container and

take out the knife. Make sets of
the knives and pressure holders
by clicking them together.

3 Turn the cutter container and

make sure you put them back
correctly: the pins on the sets fit
into the holes of the container.

4 Close the cutter container with

the lid. Slide the cutter container
in the pressure container. Now
you can safely store your cutter
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in the drawer.

FR

Attention

- Les parties coupantes sont
extrémement tranchantes. Ne
touchez pas les lames et gardez-
les toujours hors de portée des
enfants. Conservez toujours les
lames dans leur emballage.

- Veillez a utiliser le bloc de
pression correspondant au bloc de
lames choisi afin de ne pas abimer
les lames.

- Ne coupez pas des aliments durs
comme les patates douces. Cela
pourrait endommager les lames.

- Ce coupe-pommes de terre

comprend 10 piéces. Un récipient
transparent pour la pression, un
récipient transparent pour le
couteau, un couvercle inférieur, 3
jeux de lames et blocs de pression
assortis, et un support de bloc de
pression avec une piece carrée sur
le dessus.

Conseils d'entretien

- Le coupe-pommes de terre passe
au lave-vaisselle (panier
supérieur), mais nous
recommandons de le laver a la
main pour en profiter plus
longtemps.

Mode d’'emploi

1 Commencez par soulever le
récipient a pression transparent
pour le détacher du récipient du
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couteau. le haut. Clipsez la lame au-

2 Retirez le support du bloc de dessus. Veillez a ce que la lame
pression en poussant la piece corresponde bien au bloc de
carrée vers le bas. Un bloc de pression. Placez ensuite le
pression se trouve a l'intérieur du  récipient a couteau sur son
support. Vous pouvez démonter couvercle en silicone.
I"ensemble en poussant a 6 Placez les Iégumes que vous
I'intérieur des fentes. souhaitez couper au-dessus du

3 Retirez ensuite le récipient récipient a couteau, sur la lame.
transparent du couvercle Conseil : coupez un petit
inférieur et enlevez les blocs de morceau pour créer une surface
pression et les lames. Choisissez plane et faciliter la découpe.
le jeu que vous souhaitez utiliser. 7 Placez le récipient a pression sur

4 Clipsez le bloc de pression que le récipient a couteau et les
vous souhaitez utiliser dans le légumes, et appuyez. Plus vous
support et placez I'ensemble appuyez vite, plus la coupe est
dans le récipient a pression. facile.

Assurez-vous que la cheville est
bien fixée dans le support.

5 Placez le récipient a couteau
avec ses fentes et son bord vers
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Comment stocker

1 Retirez les supports du bloc de
pression en poussant la piece
carrée vers le bas et sortez-les.
Séparez le support charniére et le
bloc de pression. Replacez le
bloc charniere dans le conteneur
extérieur.

2 Prenez le récipient intérieur et
retirez la lame. Créez des
ensembles de lames et des blocs
de pression en les emboitant.

3 Retournez le récipient intérieur et
assurez-vous de les remettre
correctement en place : les tiges
des ensembles s'insérent dans
les trous du récipient.

4 Fermez le récipient intérieur avec
le couvercle. Glissez le récipient
intérieur dans le récipient
extérieur. Vous pouvez mainten-

ant ranger votre produit en toute
sécurité dans le tiroir.

NL

Waarschuwing

- De messen zijn extreem scherp.
Raak de messen niet aan en houd
ze altijd buiten het bereik van
kinderen. Bewaar de messen altijd
in het bakje.

- Gebruik elk messenblok met het
bijbehorende drukblok om schade
aan de messen te voorkomen.

- Snijd geen hard voedsel zoals
zoete aardappelen. Die kunnen je
snijder beschadigen.

- Deze Aardappelsnijder bestaat uit
10 onderdelen. Een transparante
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drukbak (buitenste container), een
transparante snijbak (binnenste
container), een deksel, 3 sets

mes- en drukblokken en een
drukblokhouder met een vierkante
pin erop.

Onderhoudsvoorschriften

- De groentesnijder is
vaatwasmachinebestendig
(bovenste rek), maar het is beter
om ze met de hand af te wassen.
Zo heb je langer plezier van je
snijder.

Handleiding - hoe te gebruiken

1 Begin door de transparante
drukbak van de snijbak te tillen.

2 Verwijder de drukblokhouder
door de vierkante pin naar
beneden te drukken.

3 Haal vervolgens de snijbak
(binnenste container) van het
deksel en haal de inhoud eruit.
Zoek de set die je wilt gebruiken
bij elkaar.

4 Klik het drukblok dat je wilt
gebruiken in de houder en plaats
de set in de drukbak. Zorg ervoor
dat de pin in de houder zit.

5 Zet de snijbak neer met de
inkepingen en de rand naar
boven. Klik het mes erop. Zorg
ervoor dat het mes past bij het
drukblok. Doe vervolgens de
deksel op de snijbak.

6 Leg de groente die je wilt snijden
bovenop het mes. Tip: snij een
klein stukje af, zodat er een vlak
oppervlak ontstaat, zodat je
makkelijker kunt snijden.

7 Plaats de drukbak over de

@brabantia



snijbak en de groente en druk
deze naar beneden. Hoe sneller
je duwt, hoe makkelijker het
snijden gaat.

Handleiding - hoe op te

bergen

1 Verwijder de drukblokhouder en
het drukblok van de buitenste
bak door de vierkante pin naar
beneden te drukken. Haal de
knijphouder en het drukblok uit
elkaar door de inkepingen naar
buiten te duwen. Plaats de
drukblokhouder terug in de
drukbak.

2 Pak de snijbak en haal het mes
eruit. Maak setjes van de messen
en de drukblokken door ze in

elkaar te klikken.

3 Draai de snijbak om en zorg dat
je ze correct terug in elkaar zet:
de pinnen van de sets passen in
de gaten van de bak.

4 Doe de snijbak dicht met het
deksel. Schuif de binnenste bak
in de buitenste bak. Nu kan je de
groentesnijder veilig bewaren in
de lade.

DE

Achtung

- Die schneidenden Teile sind
extrem scharf. Vermeide das
Ber(ihren der Klingen und
bewahre diese stets auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.
Bewahre die Klingen
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ausschlieBlich im Behalter auf.

- Achte darauf, dass der von dir
gewdhlte Klingenblock mit dem
entsprechenden Pressblock
verwendet wird, um eine
Beschadigung der Klingen zu
vermeiden.

- Schneide keine zu harten
Lebensmittel wie StiBkartoffeln.
Diese kdnnen mdglicherweise das
Schneidewerkzeug beschadigen.

- Dieser Kartoffelschneider besteht
aus 10 Teilen. Ein durchsichtiger
Pressbehalter, ein durchsichtiger
Schneidebehalter, ein
Bodendeckel, 3 Satze passender
Klingen sowie ein Presshlock und
ein Pressblockhalter mit einem
quadratischen Zapfen an der
Oberseite.

Pflegehinweise

- Der Kartoffelschneider ist
splilmaschinenfest (oberes Abteil)
- damit du langer Freude an
deinem Kartoffelschneider hast,
empfehlen wir jedoch, diesen von
Hand zu reinigen.

Gebrauchsanleitung

1 Hebe zunachst den
transparenten Pressbehalter vom
Schneidebehalter ab.

2 Entferne den Pressblockhalter,
indem du den quadratischen
Zapfen nach unten driickst. Im
Inneren des Halters befindet sich
ein Pressblock. Du kannst das
Set auseinandernehmen, indem
du in die Schlitze driickst.

3 Nimm anschlieBend den
durchsichtigen Behalter vom
Bodendeckel ab und hole die
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Pressbldcke und Klingen heraus.
Wahle das Set, das du
verwenden mochtest.

4 Klicke den ausgewahlten
Pressblock in den Halter und
setze das Set in den
Pressbehalter ein. Achte darauf,
dass der Zapfen in der Halterung
sitzt.

5 Stelle den Schneidebehalter mit
den Schlitzen und dem Rand
nach oben. Klicke oben auf die
Klinge. Vergewissere dich, dass
die Klinge zum Pressblock passt.
Setze anschlieBend den
Schneidebehalter auf seinen
Silikondeckel.

6 Lege das Gemiise, das du
schneiden mochtest, auf die an
der Oberseite des
Schneidebehalters befindliche

Klinge. Tipp: Schneide zundchst
ein kleines Stiick ab, um eine
ebene Flache zu schaffen, die
das Schneiden erleichtert.

7 Setze den Pressbehalter (iber den

Schneidebehalter und das
Gemiise und drlicke ihn nach
unten. Je schneller du drickst,
desto einfacher wird das
Schneiden.

Aufbewahrung:
1 Entferne den Stifthalter und den

Pressblockhalter vom AuBenbe-
hélter, indem du den quadra-
tischen Stift nach unten driickst
und herausnimmst. Trenne den
Stifthalter und den Pressblock.
Lege den Stifthalter wieder in
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den AuBenbehalter.

2 Hole den Schneideaufsatz aus
dem Innenbehélter heraus und
klicke die Schneideaufsatze und
den Pressblockhalter zusammen.

3 Drehe den Innenbehalter um und
achte darauf, dass alles wieder
richtig zusammengesetzt wird:
die Stifte passen in die Locher
des Behalters.

4 VerschlieBe den Innenbehalter
mit dem Deckel. Schiebe den
Innenbehalter in den AuBenbe-
halter. Jetzt kann der Schneider
sicher in der Schublade aufbe-
wahrt werden.

IT

Attentione

- Le parti taglienti sono
estremamente affilate. Non
toccare le lame e tienile sempre
fuori dalla portata dei bambini.
Conserva sempre le lame nel
contenitore.

- Assicurati che il blocco lame scelto
venga utilizzato con il blocco a
pressione corrispondente per
evitare danni alle lame.

- Non tagliare cibi molto solidi
come le patate dolci. Potresti
danneggiare |"accessorio.

- Questo Tagliapatate & composto
da 10 pezzi. Un contenitore a
pressione trasparente, un
contenitore trasparente per
tagliare, un coperchio inferiore,

3 set di lame e blocchi a pressione

@brabantia



abbinati e un supporto per blocco
a pressione con perno quadrato
sulla parte superiore.

Istruzioni per la manutenzione

- |l Tagliapatate & adatto per
lavastoviglie (cestello superiore),
tuttavia consigliamo il lavaggio
manuale per prolungare la durata
del prodotto.

Manuale - istruzioni d'uso

1 Inizia sollevando il contenitore a
pressione trasparente dal
contenitore di taglio.

2 Rimuovi il supporto del blocco a
pressione spingendo verso il
basso il gancio quadrato.
All'interno del supporto &
presente un blocco a pressione.
Puoi smontare il set spingendo

all'interno delle fessure.

3 Quindi puoi togliere il

contenitore trasparente dal
coperchio inferiore ed estrarre i
blocchi a pressione e le lame.
Scegli il set che desideri
utilizare.

4 Posiziona nel supporto il blocco a

pressione che vuoi utilizzare e
inserisci il set nel contenitore a
pressione. Assicurati che il gancio
sia nel supporto.

5 Posiziona il contenitore per

tagliare con le fessure e il bordo
rivolti verso I'alto. Posiziona la
lama in alto. Assicurati che la
lama corrisponda al blocco a
pressione. Quindi posiziona il
contenitore per tagliare sul
coperchio in silicone.

6 Posiziona la verdura che vuoi
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tagliare sul contenitore per pressione. Riposiziona il supporto

tagliare e sulla lama. perno nel contenitore esterno.
Suggerimento: taglia un pezzo 2 Prendi il contenitore interno e
piccolo per creare una superficie rimuovi la lama. Crea set di lame
piana e facilitare il taglio. e supporti per blocchi di pres-

7 Posiziona il contenitore a sione, agganciandoli insieme.
pressione sopra il contenitore per 3 Capovolgi il contenitore interno
tagliare e premi la verdura assicurandoti di riposizionare
spingendo verso il basso. Se la correttamente i set. | perni dei
spinta avviene in modo rapido, il set devono incastrarsi nei fori del
taglio sara piu facile. contenitore.

4 Chiudi il contenitore interno con
il coperchio. Inserisci il conteni-
tore interno nel contenitore
esterno. Ora puoi riporre in
Manuale - Come conservare sicuezza il tagliaverdure nel
1 Rimuovi il supporto perno e il cassetto.
supporto blocco di pressione dal
contenitore esterno. Premendo il
perno quadrato, estraili e separa
il supporto perno dal blocco di
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Atencion

- Las piezas cortantes estan
extremadamente afiladas. No
toques las cuchillas y mantenlas
fuera del alcance de los nifios.
Guarda siempre las cuchillas en el
recipiente.

- Asegurate de que el bloque de
cuchillas elegido se utiliza con el
bloque de presion correspondiente
para evitar dafios en las cuchillas.

- No cortes alimentos duros como
boniatos. Podrian dafiar el
cortador.

- Este cortador de patatas consta
de 10 piezas. Un recipiente de
presion transparente, un recipiente
de corte transparente, una tapa
inferior, 3 juegos de cuchillas a
juego con sus bloques de presion

y un soporte para bloques de
presion con una clavija cuadrada
en la parte superior.

Instrucciones de

mantenimiento

- El cortador de patatas es apto
para el lavavajillas (rejilla
superior), aunque recomendamos
lavarlo a mano para disfrutarlo
durante mas tiempo.

Manual — Forma de uso

1 Empieza por levantar el
recipiente de presion
transparente del recipiente de
corte.

2 Extrae el soporte del bloque de
presion empujando hacia abajo
la clavija cuadrada. Dentro del
soporte hay un bloque de

@brabantia



presion. Puedes desmontar el
juego empujando dentro de las
ranuras.

3 A continuacion, retira el
recipiente transparente de la
tapa inferior y saca los bloques
de presion y las cuchillas. Busca
el juego que quieras utilizar.

4 Encaja el bloque de presion que
desees utilizar en el soporte y
encaja el juego en el recipiente
de presion. Asegurate de que la
clavija esta en el soporte.

6 Coloca la verdura que quieras

cortar encima del recipiente de
corte, sobre la cuchilla. Consejo:
corta un trozo pequefio para
crear una superficie plana que
facilite el corte.

7 Coloca el recipiente de presion

sobre el recipiente de corte y la
verdura, y empuja hacia abajo.
Cuanto mas rapido empujes, mas
facil te resultara cortar.

5 Coloca el recipiente de corte con
las ranuras y el borde hacia
arriba. Coloca la cuchilla encima.
Asegurate de que la cuchilla Manual - Modo de
coincide con el bloque de almacenamiento
presion. A continuacion, coloca el 1 Extrae el soporte de la clavija y el
recipiente de corte sobre su tapa soporte del bloque de presion
de silicona. del contenedor exterior empujan-
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do hacia abajo la clavija cuadra-
da. Separa el soporte de la
clavija y el bloque de presion.
Vuelve a colocar el soporte de la
clavija en el recipiente exterior.

2 Coge el recipiente interior y saca
la cuchilla. Forma grupos con las
cuchillas y soportes de presion
encajandolos.

3 Gira el contenedor interior y
asegurate de volver a colocarlos
correctamente: los pernos de los
juegos encajan en las ranuras del
recipiente.

4 Cierra el contenedor interior con
la tapa. Introduce el contenedor
interior en el contenedor exterior.
Ahora puedes guardar con
seguridad tu cortador en el
cajon.

PT

Aviso

- As pecas de corte sao
extremamente afiadas. Nao toque
nas laminas e mantenha-as
sempre fora do alcance das
criangas. Guarde sempre as
laminas no recipiente.

- Certifique-se de que o bloco de
laminas escolhido é utilizado com
0 bloco de pressao
correspondente para evitar danos
nas laminas.

- Néo corte alimentos duros como
batatas doces. Isto pode danificar
o cortador.
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- Este Cortador de batatas é
composto por 10 pegas. Um
recipiente de pressao
transparente, um recipiente de
corte transparente, uma tampa
inferior, 3 conjuntos de laminas e
blocos de pressao a condizer, e
um suporte de blocos de pressdo
com uma cavilha quadrada no
topo.

Instrucdes de seguranca

- O Cortador de batatas pode ser
lavado na maquina de lavar loica
(bandeja superior) - no entanto,
recomendamos que seja lavado a
mao para desfrutar dele durante
mais tempo.

de pressao transparente do
recipiente do cortador.

2 Retire o suporte do bloco de

pressao, empurrando para baixo
a cavilha quadrada. Existe um
bloco de pressao no interior do
suporte. O conjunto pode ser
desmontado, empurrando-o para
dentro das ranhuras.

3 Em sequida, retire o recipiente

transparente da tampa inferior e
retire os blocos de pressao e as
laminas. Encontre o conjunto que
pretende utilizar.

4 Clique no bloco de pressao que

pretende utilizar no suporte e
encaixe o conjunto no recipiente
de pressao. Certifique-se de que
a cavilha esta no suporte.

Manual - como usar
1 Comece por levantar o recipiente

5 Coloque o recipiente do cortador
com as ranhuras e o rebordo
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virados para cima. Clique na
lamina em cima. Certifique-se de
que a sua lamina corresponde ao
seu bloco de pressao. Em
sequida, coloque o recipiente do
cortador na sua tampa de
silicone.

6 Cologue o vegetal que pretende
cortar em cima do recipiente do
cortador, sobre a lamina. Dica:
corte um pequeno pedaco para
criar uma superficie plana que
facilite o corte.

7 Coloque o recipiente de pressao
sobre o recipiente do cortador e
0 vegetal, e empurre para baixo.
Quanto mais rapido empurrar,
mais facil sera o corte.

Manual - como armazenar
1 Retire o suporte do perno e

supore do bloco de pressao do
fora do recipiente empurrando
desca o pino quadrado e
apanhe-o fora. Separe o suporte
do pino e bloco de pressao.
Coloque o pino suporte de volta
para fora recipiente.

Pegue no recipiente interior e
leve fora a faca. Faga conjuntos
de facas e porta-pressao por
clicando neles em conjunto.

Vire o recipiente interior e
certifique-se de que os coloca de
volta corretamente: os pinos dos
conjuntos encaixam nos orificios
do recipiente.

4 Feche o recipiente interior com a

tampa. Deslize o recipiente
interior no recipiente exterior.
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Agora pode armazenar o seu
cortador com seguranca na
gaveta.
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RU

BHumaHue

- Pexywupe netanu oveHb octpblel
He kacaiTecs nx pykamu u
LepXuTe B MeCTax, HeLoCTyMHbIX
INA feteil. Becerga xpaHuTe HOXK
B KOHTeiHepe.

- Bo n3bexaHue nopexeHns
HOXEN BCerga 1Crnosb3yunTe ¢
BbIOPaHHbIM HOXOM
COOTBETCTBYHOLLMI Npecc-6710K.

- He ncnons3yinte usgenuve nna
Hape3ku TBepablIX NI0LO0B, Taknx

Kak kapTodhenb baTaT. 370 MOXET

MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO
n3genva.

- JTa oBoLLepe3ska coctonT 13 10
3/1eMEHTOB, BKJTIOYaA:
NPO3payHbIi MPecc-KoHTerHep,
MpPO3payHbIi KOHTENHEp s
Hape3Ky, HUXHIOK KPbILLKY, 3

KOMMEKTa HOXel ¢
COOTBETCTBYIOLMMI MPECC-
610KOM 1 iepxaTenb A
npecc-6noka ¢ KBagpaTHbIM
LWTMTOM CBEPXY.

WHcTpyKumn no yxopy

- OBoLLepe3Ky MOXHO MbITb B
NoCyAOMOeYHON MaLLVHe (B
BEpXHeil Kop3nHe). BmecTe ¢ Tem
LA NPOANEHNA CPOK CITyObl
N30eNnA peKOMEHyeM MbiTb ero
BPYYHYIO.

WHcTpyKumsa no

1Cnonb30BaHMIO

1 CHuMMTE Npecc-KoHTenHep ¢
KOHTenHepa AN1A Hape3Ku.

2 CHumunTe fiepxatenib npecc-
610Ka, HaxaB Ha KBaZpaTHbIN
WTndT. BHyTpUM fepxatena
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nmeeTca npecc-6moK. Bbl
MOXeTe pa3obpaTb KOMMIEKT,
HaXaB Ha npopesu.

3 [lanee cHUMUTE NPO3PaYHbI
KOHTENHep C HXHEN KPbILLKK 1
LOCTaHbTe Npecc-610K 1 HOXMU.

KPBILLKY.

6 omecTuTe Hape3aeMblil N10s

Ha HOX CBepxy. [nq
ONTUMU3ALLN HAPE3KI MOXHO
Cpe3aTb C HUXHEN YacTu
HebONbLLOI Kycoyek Ans

BbibepuTe HyXHblI Bam MoJTy4eHnA pOBHOM
KOMMeKT. MOBEPXHOCTU.

4 BcrabTe HyxHbIM Bam npecc- 7 YcTaHoBUTE Npecc-KoHTenHep
610K B epxaTenb 1 yCTaHOBUTE Ha KOHTeNHep AnA Hape3ku, Ha
610K B Npecc-KoHTeiHep. KOTOPOM HaxofuTCA NIOL U
YbeanTech B Hanmyuy WTKUTa B HaflaBuTe Ha Hero. Yem Bbile
Jepxarere. CKOPOCTb HaJaBJIMBAHWA, TeM

5 YcraHosuTe KOHTeHep AN MpoLLie NPOLLeCC HapesKu.
Hape3ky npope3amu 1 060L0M
BBEpX. 3aLLIeJIKHITE HOX CBepXYy.
Ybeautech B TOM, YTO Bbibpany
COOTBETCTBYIOLLMI Npecc-610K
AN BbIOPAHHOr0 HOXa. 3aTem
yCTaHOBUTE KOHTEHep AN
Hape3Ky Ha CUNNKOHOBYIO

PykoBOACTBO: KaK XpaHUTb
1 CHumunTE fiepxaTenb oas
npecc-6,10ka 1 cam npecc-610oK,
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HaXaB Ha KBafpaTHbIA WTUET,
n u3Bnekute ero. Pazgenure
fepxaTenb Ana npecc-6aoka u
npecc-6nok. BepHuTte
fepxaTenb Ana npecc-baoka
06paTHO B MPO3payHbIii Npecc-
KOHTemHep.

2 Bo3bMWTe NMPO3paYHbIi
KOHTenHep AA Hapeskun 1

[OCTaHbTE HOX. C06epv|Te HOXN

W npecc-6noku B 3 KOMMNEKTa,
3aLLLesIKHYB WX BMeCTe.

3 lNepeBepHuTE NPO3PAYHBLIV
KOHTenHep AA Hapeskun 1
ybeauTeCh, YTO Bbl YCTAHOBMAN

KOMMNEKTbI NPaBUJIbHO: LUTbIPK

Ha KOMMIEKTaxX AOMKHbI
nonactb B 0TBEPCTUA
KOHTelnHepa.

4 3akpoiTe Npo3payHbIi
KOHTeNHep A1A Hapesku

HVXHeR KpbIlwKoi. [Tomectute
MpO3payHbIi KOHTENHep 4ns
Hape3Ku BHyTPb NPO3payHOro
Npecc-KoHTenHepa.
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